
 
WINTER KARTE 
 

randen carpaccio mit burrata  14 I gross 22 

eingelegte Randen, Baumnüssen, Orangen, Baumnussöl und Balsamico 

 

rinds tatar 110 gr I 180 gr  16 I gross 26 

rassig mariniert auf Blattsalat mit Kapern, Zwiebeln, Toast und Butter 

 

salata dalla casa  12 I gross 19 

Blattsalate mit gebratenem Speck, Knobli-Croûtons und Parmesan  

Haus-Dressing: Balsamico oder French 

 

nüsslisalat mit ei 
gebratenen Kernen, Kürbiskernöl und Radieschen  11 I gross 17   

Haus-Dressing: Balsamico oder French 

     

vegane frühlingsrollen   13 I gross 24 
home made mit Sweet Chili-Dip, Ingwer-Sojasauce, Salatbouquet 
an Sesam-Dressing und Koriander (gross mit Jasminreis) 
 
 
………………………………………………………………………………………………………… 
 

bündner gerstensuppe   
mit geräuchertem Schweinsrippli und Suppengemüse  11 I gross 16 
   
…………………………………………………………………………………………………………. 
 
 
 

Herkunft 
Schwein/Poulet/Kalb/Rind : SCHWEIZ 

Ente: FRANKREICH, Saibling: ISLAND, Krevetten: VIETNAM 
 
 
 
 

 
 



 
 

 

bizochels mit birnen  CHF 23 
Rezept meiner Urgrossmutter: Teiggericht mit Kräutern, CHF 14 I Kind  
Quark, gekochten Birnen, Bergkäse und Röstzwiebeln 
 

capuns tatta leni CHF 27 
Mangoldwickel nach Originalrezept in Milchsauce gekocht 
und mit Bergkäse, Speck und Röstzwiebeln überschäumt 
 

maluns  CHF 24 
Knuspriges Kartoffel-Mehlgericht in Butter gebraten 
Dazu gibt’s Apfelmus und rezenter Bergkäse 
 
   
………………………………………………………………………………………………………………….. 
 

 

saibling filet in panko kruste                     CHF 32 
Wasabi-Espuma, Limette, Jasminreis, getrocknete Cherrytomaten, 
frischer Spinat mit Pinienkernen in Baumnussöl gebraten 
 
 

cordon bleu rollen RÄTIA                             CHF 35 I 320 gr 
vom Schweinsrücken mit Vacherinkäse und Rohschinken CHF 27 I 160gr 
gefüllt - Pommes frites, gebratenem Gemüse und Cocktailsauce 
 
 

rahmschnitzel  CHF 28 I Rösti 
vom saftigen Schweinsrücken an Steinpilzrahmsauce CHF 26 I Pommes 
Cherrytomätchen, Rösti oder Pommes frites 
 
 
 

Allergene 
Über Zutaten und daraus hergestellte Erzeugnisse, die Allergien oder andere 

Unerwünschte Reaktionen auslösen, informieren wir Sie gerne 
  
   
 
 
 

 

 



 

 

 

 

frische kalbsleber                        CHF 39 
130gr, in Butter kurz rosa gebraten, mit Schalotten, Knoblauch, frischen Kräutern, 
Rotweinjus und knuspriger Rösti - Apfelschnitze à part 

 

zwiebelrostbraten                   CHF 41 
180 gr, Entrécôte vom Angus Rind medium gebraten, Whisky-Jus,  
Röstzwiebeln, Bizochels Sursilvans mit frischem Spinat und Bergkäse 
 

rindsfilet tagliata  CHF 38 
130gr, medium gebraten auf Tagliolini dalla casa mit Steinpilzen, 
Rahm, Kräutern, Parmesan, Rucola und mit Trüffelöl parfümiert   
 
 
……………………………………………………………………………………………………………… 

 

rotes curry mit entenbrust   CHF 36 I Ente 
junge Ente rosé und knrusprig gebraten mit Honig, Peperoni, CHF 29 I Tofu 
Kürbisen, Cherrytomaten, Thai Basilikum und Jasminreis 
 

phad thai   CHF 29 I CH Poulet 
Gebratene Reisnudeln, Poulet CH, Kurkumatofu, Chinakohl, CHF 26 I Tofu 
Spinat, Cipolotti, Sojasprossen, Ei mit Sesam und Erdnüssen 
 

stir fry mit krevetten   CHF 34 I Krevetten 
gebratene Garnelen an Tamarindensauce, Pak Choi, CHF 31 I CH Poulet 
frittierter Knoblauch, Palmzucker, Koriander und Jasminreis 
 
 
………………………………………………………………………………………………………………… 
 

KINDER 
 

Nudeln dalla casa mit Käse und Rahmsauce CHF 13 
Chicken Nuggets (5) Naturform, Pommes frites CHF 13 
Bizochels mit Birnen und Käse  CHF 15 
Rahmschnitzel mit Pommes frites oder Nudeln CHF 16 


